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Pre ochranu nasej prirody a zdravia musia byt odsltizené elektrické pristroje odstranené podla ur¢itych pravidiel. To si
vyzaduje nasadenie predajcu aj spotrebitela. Z toho dévodu neméze byt pristroj odstraneny ako netriedeny

zvy$ny odpad, ako naznacuje symbol, tory je vyobrazeny na typovom Stitku. Preto musi byt pristroj poslany spat
predajcovi, alebo prineseny do zberu pre triedeny odpad, kde s odsltzenymi pristrojmi $pecialne nakladaju alebo ich
recykluju.

-11-

N&vod na pouZzitie, zaruéné vyhlasenie a servis

Parny hrniec

C€

Team-Kalorik TKG
TKG DG 1000
Vézeny zakaznik,

aby Vam Va3 elektrospotrebi¢ sluzil ¢o najlepsie , pozorne si pred jeho prvym uvedenim do prevadzky precitajte cely
névod na pourzitie. tento elektrospotrebic bol riadne preskusany. Preddvajici vam poskytuje zarucnui dobu v trvani 2
rokov od datumu jeho zakuipenia. V tejto dobe odstranime bezplatne vietky zavady a nedostatky, ktoré podstatne
obmedzuju jeho funkciu a ktoré prekézatelne vznikli vadov materialu alebo nedostatkom pri vyrobe. Zavady odstranime
opravou alebo vymenou vadnej Casti pristroja. Zaruka sa nevztahuje na zavady sposobené
nedodrzanim navodu na pouZzitie, nespravnym zapojenim, neprimeranym zaobchazdanim, normalnym opotrebovanim
na nedostatky, ktoré si pre vlastni funkciu pristroja nepodstatné a vznikli napriklad na krehkych dieloch
elektrospotrebica, napr. lahko rozbytné diely zo skla, umelych hmét a Ziarovky. Zaruka straca platnost zasahom do
pristroja inou osobou, ako osobou nami poverenou servisom.. Ak sa vyskytne na VaSom pristroji zavada, zaslite alebo
odovzdajte elektrospotrebi¢ v origindlnom baleni s kompletnym prislusenstvom s uvedenim Vasej adresy a tel.
Cisla a popisom zavady na adresu servisu.

Oprava v zaru¢nej dobe Vam bude vykonana bezplatne iba vte dy, ak priloZite k spotrebi¢u doklad
o zékupeni pristroja (pokladni¢ny blok, faktura) a to zaru¢né vyhlasenie, kde su servisné
poznamky

Nérok na zéruku zanika, ak je porucha sposobena:
- mechanickym poskodenim (vratane poskodenia v priebehu prepravy),
- nesetrnym a nespravnym pouzivanim v nesulade s navodom, nepozornostou, znecistenim

azanedbanou udrzbou,
- vonkajsou udalostou (prepétie v sieti, Zivelnd pohroma a pod.),
- pripojenim vyrobku na iné sietové napétie, aké je prer ur¢ené,
- pri nepredlozeni originalneho dokladu o zakupeni.
Narok zanika takisto v pripade, ked ktokolvek vykonal modifikacie alebo adaptacie na rozsirenie funkcii vyrobku
oproti zakiipenému vyhotoveniu alebo kvdli moznosti jeho prevadzkovania v inej krajine, ako pre ktorti bol navrhnuty.
Narok nebude uznany na casti, podliehajlice beznému opotrebeniu, ktoré je v priebehu prevadzky nutné menit kvoli
spravnej funkcii vyrobku (napr. filtre, sacky, gumové tesnenia, odvapnovacie tycinky, batérie, Ziarovky, obaly a pod.)
Servisné zaznamy:

Dodavatel vyrobku pre Slovensko L@ f@ ||| spol. s.r.o.

Centrum 1746 / 265, 017 01 Povazska Bystrica, tel.: 042/4330791, mob.: 0918 341 568, fax: 042/4260610,
www.brel.sk, obchod@ brel.sk
Organizacia poverena servisom vyrobkov:
Brel, spol. s r.o., Mladeznicka 2302, 017 01 Povazska Bystrica
Tel.: 042/4340193, fax: 042/4340193, mobil: 0918 341 572, servis@ brel.sk, www.brel.sk
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TKG DG 1000
230V~ 50Hz

1. otocny prepinac

2. kontrolka parnej funkcie

3. mixovanie /kontrolka funkcie sekania
4. pozicia vypnutia

5. pokryvka varicu

6. parny otvor

7. hriadel's bezpecnostnym spinacom
8. zékladnd jednotka

9. cepel jednotky

Délezité upozornenia

10. ¢epel

11. ochranny kryt

12. kontajner na mlieko

13. uzéver na kontajner

14. veko nadoby na mixovanie
15. stojan na cumlik

16. varny kontajner

17. kontajner na sekanie/mixovanie
18. $pachtla

19. cistiaca kefka

20. odmerka

Precitajte si prosim pozorne navod pred pouzitim pristroja, a vzdy dodrZiavajte bezpe¢nostné a prevadzkové
pokyny. Dolezité: ludia (vratane deti), ktori nie st schopni pouzivat spotrebi¢ bezpe¢nym spésobom,
vzhladom na ich fyzické, senzorické a mentélne kapacity, alebo nedostatku skisenosti alebo vedomosti,
nikdy nesmu pouzivat zariadenia s vynimkou pripadov, ak st pod dohfadom osoby zodpovednej za ich
bezpecnost, alebo ak uz dostali pokyny pre bezpe¢né pouzivanie spotrebica.

Je nutné zabrénit detom v pouzivani pristroja ako hracky.

Skontrolujte, ¢i napatie v sieti zodpoveda uvedenému na zariadeni.

Nikdy nenechavajte pristroj bez dozoru pri pouzivani.

¢as od ¢asu skontrolujte kabel pre pripadné skody. Nikdy nepouzivajte pristroj, ak kabel alebo pristroj
vykazuje znamky poskodenia. V pripade, Ze je kabel poskodeny, musi byt nahradeny prislusnym
kvalifikovanym elektrikarom (*). Preto sa jeho stav treba kontrolovat pravidelne. PouZivajte zariadenia
pre doméce Ucely a spésobom uvedenym v tomto navode. Nie je uréeny pre komeréné pouzitie, nikdy
nepouzivajte vonku. Nikdy neponarajte motorovu jednotku a privodny kabel spotrebica do vody alebo
inej tekutiny z akéhokolvek dévodu. Nikdy neumiestiiujte motorovi jednotku do umyvacky. Nikdy
nepouzivajte pristroj v blizkosti hortcich povrchov. Vzdy pouzivajte pristroj na suchom a rovnom povrchu.
Spotrebi¢ musi byt odpojeny od napéjania pred ¢istenim. Nikdy nenechavajte pristroj bez dozoru pri pouzivani.
Vsetky opravy by mal vykonat prislusny kvalifikovany elektrikar (¥).

Nikdy nepouzivajte pristroj vonku a vzdy ho umiestnite v suchom prostredi.

Nikdy nepouzivajte prislusenstvo, ktoré nie je odporticané vyrobcom. Tie by mohli predstavovat nebezpe-
Censtvo pre uzivatela a riziko poskodenia zariadenia. Nikdy pohybovat pristroj tahanim za kabel. Uistite sa,
Ze sa kabel nemdze zachytit v ziadnom pripade. Neobtacajte sntru okolo zariadenia a neohybaijte ju.

Nenechévajte napajaci kabel visiet cez okraj stola alebo pultu. Pouzivajte zariadenie iba pre tGcely varenia.

Spotrebice tohto druhu nemézu fungovat nepretrzite, nie si profesionalnym typom spotrebica. Je nutné,
aby sa docasne zastavil. Je absoltitne nevyhnutné, aby bol tento pristroj udrziavany v istote, ak pride
do priameho styku s potravinami. Pozrite sa na ¢ast "Cistenie a tdrzba" v ndvode na poutzitie.

Pozor, lopatky sekaca su velmi ostré, dbame na to, aby sa pri manipulacii zastavili (Cistenie, vyprazdiovanie
nadoby alebo zmena prislusenstva). Nezdrzujte sa v nadobe, ak je spotrebi¢ v prevadzke, aby sa predislo
vaznym zraneniam. Nikdy sa nedotykajte prislusenstva, ak je spotrebi¢ v prevadzke. Navyse, nikdy
sa nepokusajte zastavit pohyb kottica akymkolvek spésobom. Odpojte zariadenie.

Uistite sa, Ze prisluenstvo je pevne a spravne utiahnuté na bloku motora pred spustenim zariadenia.
Mozete pouzit Skrabku (Cistenie ostrie) len vtedy, ked'je pristroj odpojeny. Nikdy nepouzivajte tento pristroj
na mix variacej kvapaliny. Pristroj je uréeny pre pripravu malych mnozstiev jedla, ktoré sa spotrebuvaji
pomerne rychlo. Nie je uréeny pre pripravu velkého mnozstva naraz. Nikdy sa nedotykajte noza,
ked' je spotrebi¢ v prevadzke. Navyse, nikdy sa nepokusajte zastavit pohyb kotuca akymkolvek sposobom.



Spotrebic nie je uréeny na pouzivanie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami, alebo s nedostatkom skisenosti a vedomosti, pokial im osoba zodpovedna

za ich bezpecnost neposkytuje dohlad alebo ich nepoucila o pouzivani spotrebica. Deti by mali byt pod
dohladom, aby sa zaistilo, Ze sa so spotrebi¢om nehraju.

ODPORUCAME

Pri pouzivani tohto vyrobku mézete pracovat v kratkych on / off pulzoch. To umozni lepsie sekanie, miesanie,
atd. Bude tiez chranit motor pred prilis dlhym pouzivanim. Sekac je uréeny na pouzitie vyhradne v jeho
doruc¢enom stave (miska, veko a noze v dobrom stave). Nesnazte sa nahradit jednu z tych ¢asti za novu

a ak mate nahradit len jedenu, obratte sa na servis. Uistite sa, Ze je pristroj vychladnuty pred ¢istenim

a ulozenim. Varte iba jedlo.Nekladte prili$ velké kusy potravin do parnej jednotky.

Uistite sa, Ze kabel nepride do styku s horticimi ¢astami pristroja. Teplota pristupnych povrchov méze byt
velmi vysoka, ked je zariadenie v prevadzke. Uistite sa, Ze sa dotykate tychto horucich casti pristroja,

len za pouzitia rukovéte. Pouzite drziak pri odstrariovani krytu alebo manipulaciu s hortcimi kontajnermi.
Budte opatrni pri preprave vasho pristroja s horticim jedlom, vodou alebo inymi kvapalinami. Neodportca
sa pohyb vasho zariadenia, pokial nie je tplne vychladnuté. Kratky napajaci kabel je k dispozicii na znizenie
rizika vyplyvajuce zo zapletenia alebo zakopnutia o dlhsiu $ndru. PredlZzovacia $nira moéze byt pouzita

v pripade opatrnosti pri ich uzivani. DIhy kabel by mal byt umiesteny tak, Ze nebude visiet cez pult,

alebo dosku, kde méze byt natiahnuty, alebo zakopnuty. Tento spotrebi¢ nesmie byt nikdy zapnuty pomocou
externého casovaca alebo akéhokolvek samostatného dialkového ovladania.

*odbornik: Osved¢ena zdkaznicka sluzba dodévatela alebo importéra, ktory je zodpovedny
za takéto opravy. Pre eventualne opravy sa prosim obrétte na tento zakaznicky servis.

OBLAST POUZITIA / PREVADZKY

« Pouzivajte zariadenie len pre domace tcely a spésobom uvedenym v tomto navode.

«Tento spotrebic je uréena pre domace pouzitie a podobné aplikacie, ako su:

Kuchynsky kut vyhradeny pre pracovnikov v obchodoch, kancelériach a dalsich odbornych prostrediach.
Farmach.

Pouzitie klientov hotelov, motelov a ostatnych prostrediach s reziden¢nym charakterom.

Prostredie "bed and breakfast" typu.

VYHODY PRISTROJA
Vase zariadenie je multi-funkéné. Méze parou varit jedlo, alebo sekat zmes potravin, prihrievat potraviny,
mlieko a tekutiny, sterilizovat cumliky. Pontka nasledujice $pecifikacie:

« Parné varenie, pontka zdravy, rychly a chutny sposob, ako varit pre vase dieta.

« Extrémne vysoké rychlosti kotuca pre nasekaju potraviny na velmi malé kusky.

«Vykonna parna jednotka uvari jedlo vo velmi kratkom case.

« Jednoduchd obsluha, iba 1 vypinac pre cely proces.

« Poutzitie vysokej teploty pri vareni potravin je bezpecné. PP (polypropylén), material a Specidlne zlozenie

plastov, pontka BPA-free (bisfenolu A) a ftalaty, ktoré chrani vase dieta pred skodlivymi chemikaliami.

« Jednoduché cistenie.

- Dvojité teplotnd ochrana termostatom a teplotnou poistkou.

«Velky 230cc / 8 FI1.Oz. vodna nadrz zaistuje 30 minut pary, ¢o je dostatocne dlhé na spracovanie vietkych
druhov potravin a mnozstvo.

« Dodava sa s kontajnerom na mlieko, ktory mozno pouzit na zahriatie mlieka alebo kvapalin.

« Dodava sa so stojanom pre sterilizaciu cumlikov na detské flase.

Pred prvym pouzitim

- Odstrante vietky obaly a skontrolujte, ¢i nie s Ziadne ¢asti poskodené, alebo nechybaju.

« Precitajte si pozorne tieto pokyny!

« Umyte nadobu na mlieko, kuchynské nadoby, miesacie / sekanie nadoby, viecka a cepele sekécu v teplej
mydlovej vode a dokladne osuste.

« Utrite motorovu jednotku vihkou handri¢kou. Vietky predmety prichadzajuce do styku s potravinami by
mala byt vzdy starostlivo vycistené pred a po pouziti.

Doélezité pokyny

« Nikdy nesekajte potraviny teplejsie ako 50 ° C alebo nalievajte tekutiny alebo pikantné jedla do misky.

« Aby nedoslo k poskodeniu ostria, nikdy nesekajte potraviny, ktoré su prilis tazké (muskatovy orech, suseny
hrach a fazula, kukurica, méso s kostami, cukor, lad, zrnkova kéva a pod).

« Nikdy neplnit misu tplne.

« Aby sa zabranilo prehriatiu pristroja, nesmie nikdy presiahnut odporucané dévkovanie a dobu uvedenu
v tabulkach tohto nédvodu na pouzitie. Na konci kazdej operacie, nechajte pristroj vychladnut po dobu
aspon 10 minut.

« Pri sekani vécsich mnozstiev, je nutné robit prestavky v ¢asovych intervaloch (15 sekdnd pouzitia
nasledne prestavka 15 sekund).

« Pockajte, az sa kotu¢ zastavi pred otvorenim veka.

« Vycistite vietky casti, ktoré prichadzaju do styku s potravinami dokladne po kazdej operacii.

Riadte sa pokynmi na Cistenie nizsie.

« ostrie je velmi ostré, zaobchadzajte s nim opatrne.

« Nedavajte misku do mikrovinnej rary.

« Nikdy neponérajte blok motora do vody alebo inej tekutiny.

PREVADZKA

Naliatie vody do varica.

« Odpojte napéjaci kdbel od elektrickej siete.

« Povolte kryt varicu od zékladnej jednotky otacanim proti smeru hodinovych ruciciek, a zdvihnite ho (obr. A).
- Vy¢istite vari¢ ak je to potrebné, detaily st uvedené v ¢asti "Cistenie vari¢u”.

« Pouzivajte len pitni vodu a pozrite na "¢as parenia” pre objem vody, ktoru nalievate.

« Odportcame pouzivat Cistu alebo destilovanu vodu, aby sa minimalizovalo mnozstvo vodného kamena,

ktoré sa inak moze vytvorit vo varici.



« Naplnte vodu do meracej kadicky, aspon do pozadovaného oznacenia (XX YY min alebo ml).
« Nalejte vodu do kotla opatrne (obr. A).

" (obr. B)

« Zaistite SPP na kotle ota¢anim v smere hodinovych ruciciek "

VAROVANIE!

+V sulade s hygienickymi poziadavkami, nepouzivajte Ziadne iné kvapaliny na naplnenie. Pouzivajte len vodu.

« Nikdy nenalievajte viac ako 230 ml.
" pozicie.?- Vzdy pripevnite kotol SPP pevne v smere hodinovych ruciciek "
+Vzdy odpojte napajaci kabel pred naliatim vody.

Vzdy skontrolujte nasledujice body Pred pouzitim pristroja:

« ochranné kryty boli odstranené z ¢epele.

« vari¢ je naplneny vodou.

« vari¢ SPP je zaisteny pevne na zakladni.

« Prepinac je v polohe "OFF".

- miesanie kontajnera je uzamknuté pevne na zékladni.
« miesaci uzaver je uzamknuty.

Ako spravne uvarit jedlo

« Pozrite si ¢ast "naliatie vody do vari¢a" a nalejte také mnozstvo vody do kotla.

+ Umiestnite miesaciu nadobu na zakladnu a zaistite ju pevne otacanim v smere, ako je zndzornené

na obrézku. ¢, uistite sa, ze obe 3ipky ? a 2, su v sulade.

+ Umiestnite varné nadoby na miesacie zasobniky (obr. d).

« Umiestnite kocky alebo platky jedla v navrhovanej velkosti nie vécsej ako 15 mm na hrdbku a 15x15x15mm
do nadoby na varenie. Nevyplnujte kontajnera prilis, a vyhnite sa tlaceniu na jedlo.

« Nasadte veko a zamok spony (obr. E).

- Uistite sa, Ze vypinac je v pozicii "OFF".

« Pripojte napéjaci kdbel do zasuvky.

« Otocte prepinac do polohy ' @ " pozicie, vari¢ je potom prevadzke a ¢ervena ledka svieti.

« Para naplni kontajner po niekolkych minutach.

« kotol sa automaticky zastavi v pozadovanom case (pocitané podla mnozstva pouzitej vody) a ¢ervené
svetlo zhasne. Otocte prepinac do polohy "OFF". Ak sa kotol nevypne automaticky po zvolenom

Case, otocte prepinac do polohy "OFF".

« Dolezité: Ak prepinac nie je v polohe "OFF", vari¢ sa moze aktivovat znova.

« Nechajte pristroj vychladnut na 3 az 5 minut, ak to nutné.

+Vyberte miesaciu nadobu zo zékladne (obr. F).

« Otvorte veko. VAROVANIE! Davajte pozor pri otvarani veka koli opareniu horticou parou.

«Vyberte jedlo z nddoby: Jedlo je pripravené k jedlu.

«Vriaca voda v nadobe sa moze zlikvidovat.

VAROVANIE!

« Kontajnery, veka a potraviny s hortce, budte pri manipuldcii s nimi opatrni.

« Nikdy nezapinajte vari¢, ak nie je kontajner zaisteny v spravnej polohe.

« Nikdy nezapinajte vari¢, ak je naplneny vodou.

« Davajte pozor: hortca para z parného otvoru unika zo strany veka pri vareni.

«Vzdy vycistite kotol a vietky diely okamzite po kazdom vareni, ak nebudete miesat jedlo.

+ Neodomykajte a neodstrarujte vari¢ SPP a nepridavajte vodu do varica, ak je spotrebic¢ v prevadzke.
«Vzdy pockajte, az pristroj vychladne pred zacatim nového varenia.

Ako miesat / sekat potraviny
+ Umiestnite nddobu na miesanie zédkladnej

jednotky (obr. C). <
« Odstrénte ochranné kryty z ¢epele jednotky. A

« Drzte ostrie opatrne a vlozte ho na hriadel (obr. G). \ Q i
Uistite sa, Ze Cepel zariadenia je v spravnej polohe, | LA
dotlacte az na doraz na hriadeli. -'_ﬁ— N

« Nasadte veko a zdmok na strane spony (obr. E). — =

« Umiestnite varené jedlo do zasobniku (obr. h).
« Zapnite vypinac¢ adrzte hov" i " pozicii pre priblizne 15 sekind,

A

modré svetlo svieti pocas prevadzky, ¢o znamena, ze sekac
je v prevadzke.
« Opakovanie sekacieho cyklu len v pripade potreby s tym,
Ze sa odporuca pockat najmenej 15 sekiind medzi kazdym cyklom sekania.
« Niektoré potraviny mozu byt prilepené na stene kontajnera alebo na veku,
mozete pouzit Spachtlu na odstranenie potravin medzi cyklami.
+Vzdy odpojte pristroj pred manipulaciou.
«Vyberte miesaciu nddobu zo zékladnej jednotky a zloZte veko.
«Vyberte ostrie velmi starostlivo.
«Vyberte jedlo z kontajnera Spachtlou.



VAROVANIE!

«Vzdy kontrolujte teplotu jedla pred kimenim dietata.

+ Odporuca sa pockat najmenej 15 sekiind medzi kazdym miesanim / sekanim.

« nemiesajte ak je nddoba prazdna.

« Nepridavajte prilis vela kvapaliny s potravinami, aby sa zabranilo postriekaniu.

+ nemiesajte alebo nesekajte mrazené potraviny, alebo potraviny s kostami alebo tvrdé ¢asti.

Zohrievanie a odmrazovanie potravin

« Dodrziavajte "Ako parne varit jedlo" na zahriatie a rozmrazovanie potravin.

- Délezité informéacie tykajlce sa doby varenia v pare - to je len pre referen¢né Geely. Cas varenia méze lisit
v zavislosti od hmotnosti a teplote potravin.

« Odpori¢ame po naliati 230 ml vody, skontrolovat stav potravin po 5 mindtach na malé mnozstvo jedla,
po 10 minutach pre stredné mnozstvo jedla, a po 15 mindtach na velké mnozstvo jedla. Ochutnajte jedlo
pomocou lyzice alebo vidli¢ky, s ciefom overit uvarenie.

VAROVANIE!

« Nikdy nelejte do varica viac ako 230 ml vody.

« Budte opatrni pri otvarani veka, kdli opareniu horticou parou.

« Davajte pozor, hortica para unika z parného otvoru a z okrajov veka pri vareni.

« Budte opatrni pri odstrafiovani nadoby, veka a potravin, si hortice, méze dojst k obareniu.
«Vzdy kontrolujte teplotu jedla pred kimenim dietata.

Ako zahriat mlieko alebo tekutiny

« Otvorte veko nadoby na mlieko (obr. ).
« Nalejte mlieko alebo kvapalinu do nddoby mlieka (obr. ) a zatvorte veko.

« Pozri ¢ast "naliatie vody do vari¢a", nalejte spravne mnozstvo vody do vari¢a na parenie v poZzadovanom ¢ase.
« Umiestnite miesaciu nadobu na zékladiu a zaistit ju pevne otd¢anim v smere, ako je zndzornené na obrazku. c.

« Umiestnite nadobu na mlieko na miesaci kontajner.

« Nasadte veko a zdmok spony (obr. E).

« Pre pouzitie, opakujte postup vysvetleny v "Ako varit jedlo".
- Odstrénite kontajner na mlieko, obsah je pripraveny na pitie.

/—'\
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VAROVANIE!

- Nadoby a veka su hortce, budte pri manipulacii s nimi opatrny.

« Skontrolujte teplotu mlieka alebo kvapaliny kvapnutim niekolkych kvapiek na zapastie, nez za¢nete
kfmit svoje dieta.

Ako sterilizovat CUMLIK

« Nalejte 60 ml vody do vari¢a po dobu 8 minut doby varenia v pare.

« Umiestnite miesaciu nddobu na zékladnu a zaistit ju pevne ota¢anim v smere, ako je znazornené
na obréazku C.

« Umiestnite cumlik na stojan na vrchole hriadela (obr. j).

« Zaveste cumliky na stojan.

« Nasadte veko a zamok spony (obr. E).

« Pre poutzitim, opakujte postup vysvetleny v "Ako varit jedlo".

- Opatrne vyberte sterilné cumliky.

VAROVANIE! Kontajner, cumliky a veko st hortce, budte pri manipulacii s nimi opatrny.

CASY PARENIA

« Casy nizsie su len orienta¢né a mali by byt upravené v zavislosti od mnozstva potravin alebo pozadovanej
teploty.

«.Pridajte 1 az 3 minuty do celého procesu, pretoze méze trvat 1 az 3 minuty, az sa zacne tvorit para.

«Vzdy skontrolujte, Ze jedlo a ndpoje st varené na pozadovanu teplotu, nez za¢ne kimenie vasho dietata.
« Naplite vodu v odmerke a pouzite tabulky pre objem vody a dobu varenia v pare:

Pre varenie v pare

Vody vo varic¢i Doba varenia v pare
40 ml/ 1,3 Fl.Oz. 5 min.

70 ml/ 2,3 Fl.Oz. 10 min.

110 ml /3,7 Fl. Oz. 15 min.

140 ml /4,7 Fl. Oz. 20 min.

180 ml/ 6 Fl. Oz. 25 min.

230 ml/81l.0z. 30 min.

Pre parny ohrev kvapalin (v kontajnery na mlieko)
Zohrievanie zacina pri izbovej teplote

Mnozstvo mlieka / vody vo vari¢i a doba varenia v pare
120 ml/4fl.0z.30 ml/ 1 Fl.Oz. 2 Y2 min.

180 ml/ 6 Fl.Oz.35ml/ 1,2 Fl. Oz. 3 %2 min.

240 ml/8f.0z.40 ml/1,4Fl.Oz. 4 %2 min.

Sprievodca varenim jedla
Potraviny (100 g) voda vo vari¢i Doby varenia v pare
Pre parny ohrev kvapalin (v kontajnery na mlieko) Por 70 ml /2% Fl. Oz. 10 min.
Zohrievanie za¢ina na teplote ako v chladnicke (4°C)  Spenat 70 ml/ 2 % Fl. Oz. 10 min.
Mnozstvo mlieka / vody vo vari¢i Doba varenia v pare  Cukety 110 ml/ 4 fl. Oz. 15 min.
120 ml/4f1.0z.30 ml/ 1 Fl. Oz. 3 2 min. Mrkva 140 ml /5 Fl. Oz. 20 min.
180 ml /6 Fl.0z.40 ml/ 1,4 Fl. Oz. 4 %2 min. Karfiol 140 ml /5 Fl. Oz. 20 min.
240 ml/8fl.0z. 45 ml/ 1,6 Fl. Oz. 5 min. Zelené fazulky 140 ml/ 5 Fl. Oz. 20 min.
Hrachu 140 ml /5 Fl. Oz. 20 min.
Na sterilizaciu cumlikov Zemiaky 140 ml/ 5 Fl. Oz. 20 min.
Voda vo vari¢i Doba varenia v pare
60 ml/2Fl.Oz. 8 min.

Okruhlica 140 ml / 5 Fl. Oz. 20 min.
Tekvica 140 ml /5 Fl. Oz. 20 min.
Jablko70ml /2 7% Fl. Oz. 10 min.
Hrugka 70 ml /2 %2 Fl. Oz. 10 min.
Ananas 70ml /2 2 Fl. Oz. 10 min.
Jahoda 70 ml /272 Fl. Oz. 10 min.
Ryby 70 ml /2 %2 FI. Oz. 10 min.

Kuracie 180ml / 6 Fl. Oz. 25 min.
Bravcové 180ml /6 Fl. Oz. 25 min.
Telacie / Hovédzie 180 ml/ 6 Fl. Oz. 25 min.



VAROVANIE!

«Vzdy kontrolujte teplotu jedla pred kimenim dietata.

« Skontrolujte teplotu mlieka / tekutin kvapnutim niekolkych kvapiek na zapéstie predtym, nez zacnete
kimit svoje dieta.

«Vzdy nakrajajte potraviny na kocky alebo platky pred varenim vo vyrobniku detskej vyzivy.

- Casové Udaje uvedené v tabulkach su iba orienta¢né. Parné varenie je zavislé na mnozstve, teplote a druhu
jedla, ktoré pripravujete.

Cistenie a udrzba

Pri spracovani potravin ako mrkva sa niektoré casti mozu zafarbit. Toto nema vplyv na vykon vasho produktu.
Ziadna ¢ast zariadenia (blok motora, miesacia nadoba, doplnky), nie st vhodné do umyvacky.

Cistenie zdkladne

«Vzdy odpojte pristroj a uistite sa, Ze je studeny, pred cistenim.

« Neponarajte zakladru do vody alebo inej tekutiny.

« Povrch zakladne utrite vihkou handrickou.

« Nepokusajte sa cistit zakladru s abrazivnymi prostriedkami alebo rozpustadlami, pretoze méze dojst
k poskodeniu pristroja.

VAROVANIE!

«Vzdy odpojte pristroj a uistite sa, Ze je studeny, pred cistenim.

Cistenie ¢epeli

«Vyberte ostrie z kontajnera.

- dokladne oplachnite a odstrante zvysky jedla.

« Na cistenie pouzite mydlovi vodu alebo neutralne mydlo.

« oplachnite ich a osuste dokladne.

« Nasadte ochranné kryty a drzte ostrie pristroja mimo dosahu deti.

VAROVANIE!

«Vzdy s nimi zaobchadzajte velmi opatrne pretoze noze su velmi ostré.

«Vzdy nasadte ochranné kryty, ked st bez dozoru.

« Nikdy nepouzivajte bieliace prostriedky a detergenty na baze chléru, pretoze moézu poskodit ostrie.

« Nepouzivajte noze v umyvacke riadu.

Cistenie vari¢a (po kazdej operacii)

«Vzdy odpojte pristroj a uistite sa, Ze je studeny, pred ¢istenim kotla.

« Povolte kryt zakladnej jednotky otd¢anim proti smeru hodinovych ruciciek a zdvihnite ho (obr. A).
« Skontrolujte, Ze varic je prazdny otoc¢enim zakladne hore nohami a skontrolujte, Ze Ziadna voda
nevyteka (obr. k).

« Naplnte 230ml vody do meracej kadicky.

« Nalejte vodu do vari¢a opatrne (obr. A).

« Zaistite SPP na varici otacanim v smere hodinovych ruciciek (obr. B).

« pretrepte zakladnu niekolkokrat v roznych smeroch.

« Povolte a oplachnite pod tecticou vodou.

« Opakujte vyssie uvedené kroky v pripade potreby.

Bezna tdrzba varica

«Vodny kamen sa zvysky lamindtu sa mozu tvorit vo varici pri beznom pouziti. M6Zze byt vhodné pouzit
vopred prevarent alebo filtrovanu vodu vo vasom zariadeni s cielom znizit tvorbu vodného kamena

a potrebu odvépnenia.

« Mozné zvysky odstranite pomocou bieleho octu. Priblizne 230 ml bieleho octu (v pomere 1:4,

<o znamena 1 diel octu na 4 dielov vody) sa nalieva do vari¢a a necha sa stat po dobu 2 hodin.
Nésledne by sa vari¢ mal oplachnut a osusit.

« Zaparte prazdnu nadobu s 230 ml vody na dezinfekciu

« proces Cistenia sa odportca vykonavat v pravidelnych intervaloch - aspon raz za 2 tyzdne, ak pouzivate tvrdd vodu.

VAROVANIE! Vzdy odpojte pristroj a uistite sa, Ze je studeny, pred Cistenim.

Cistenie plastovych dielov

«V3etky plastové diely by sa mali ¢istit po kazdom pouZiti.

- Oplachnite ich (okrem zakladnej jednotky) a dokladne odstrante zvysky jedla.
» Umyte ich v neutralnom cistiacom prostriedku.

« Dokladne oplachnite a osuste.

Cistenie kontajneru na miesanie.

« dokladne oplachnite a odstrénte zvysky jedla po kazdom pouziti.

« Uistite sa, Ze parné otvory (I) neobsahuju Ziadne zvysky jedla, ocistite ich pomocou ¢istiacej kefky.

« Umyte nddobu (m) v jemnom tekutom saponéte alebo neutrdlnom cistiacom prostriedku.

« oplachnite ich a osuste dokladne.

« Uistite sa, Ze nie su Ziadne prekazky v parnej komore. Opakujte dva vyssie uvedené kroky pripade potreby.
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